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HACCP Algemene checklist operator locaties

Versie 2.0, december 2021


	Project:  The Taste
	
	Noteer hieronder de weken
	

	
	
	(20_____)
	
	
	
	

	Onderwerp
	Toelichting
	
	
	
	
	Frequentie
	

	Opslagruimte
	Reinheid ingrediënten en
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	auto
	
	
	
	
	
	

	
	Reinheid vloer
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	Reinheid koelingen
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	Reinheid Stickertafel
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	Reinheid opslagrekken
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Transport van opslag naar
	Temp. tijdens transport correct
	
	
	
	
	dagelijks
	

	automaat
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Producten
	THT in automaten correct
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	Opslag ordelijk en volgens FiFo
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	Juiste ingrediënten
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	Beschadigde verpakkingen
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Verpakking vies
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	Manco
	
	
	
	
	wekelijks
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Automaat
	Schoon en nette indruk
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	(uitwendig)
	
	
	
	
	
	

	
	Technisch correct
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	Beschadigingen uitwendig
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	Informatie scherm kloppend
	
	
	
	
	dagelijks
	

	Temperaturen
	Koelingen 4°C- 7°C
	
	
	
	
	dagelijks
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



Noteer G als goed en F als fout. Matig komt niet voor. Indien FOUT dient een corrigerende maatregel te worden genomen. Noteer de genomen corrigerende maatregel hieronder.










	Controle uitgevoerd door
	
	Paraaf:
	

	Operator:
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TREAT YOURSELF WELL




image2.png




